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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.22  АРТ-ВИЗАЖ (РИСОВАНИЕ И ЛЕПКА)

1.1. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
           Программа учебной дисциплины ОП.22  АРТ-ВИЗАЖ (Рисование и лепка) является частью основной профессиональной образовательной программы профессионального обучения (ОППО) – программы профессиональной подготовки по профессии 12901 Кондитер. 
  Программа учебной дисциплины может быть использована при освоении и разработке программы профессионального обучения и социально-профессиональной адаптации по профессии 12901 Кондитер, родственных профессий и специальностей, а также в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки) и профессиональной подготовки

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания
	Код  ПК,
ОК
	Умения
	Знания

	ПК 5.1,    5,3-5.5



	Выбирать, рационально размещать на рабочем месте оборудование, инвентарь, посуду, сырье, материалы в соответствии с инструкциями и регламентами, стандартами чистоты; проводить текущую уборку, поддерживать порядок на рабочем месте кондитера в соответствии с инструкциями и регламентами, стандартами чистоты; 
-применять регламенты, стандарты инормативно-техническую документацию, соблюдать санитарные требования; выбирать и применять моющие и дезинфицирующие средства;
-владеть техникой ухода за весоизмерительным оборудованием;
-мыть вручную и в посудомоечной машине, чистить и раскладывать на хранение посуду и  
производственный  инвентарь в
соответствии  со стандартами чистоты;
-соблюдать правила мытья кухонных
ножей, острых, травмоопасных
частей  технологического
оборудования;
- обеспечивать  чистоту, безопасность
кондитерских мешков;
- соблюдать условия  хранения
производственной посуды, инвентаря,
инструментов
	Виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных
приборов, посуды и правила ухода за ними;
-организация работ в кондитерском цехе;
-последовательность выполнения
технологических  операций,
современные методы изготовления
хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий;
-регламенты, стандарты, в том
числе система анализа, оценки и
управления опасными факторами (система НАССР) и нормативно-
техническая документация,
используемая при изготовлении
хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий;
-возможные последствия
нарушения  санитарии и
гигиены;
- требования к личной гигиене
персонала при подготовке
производственного инвентаря и
производственной посуды.


	ОК.01 

	Распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте.
Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части.
Правильно выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы.
Составить план действия. 
Определять необходимые ресурсы.
Владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах.
Реализовать составленный план.
Оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника).
	Актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить.
Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте.
Алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях.
Методы работы в профессиональной и смежных сферах.
Структура плана для решения задач.
Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности.

	ОК.02 


	Определять задачи поиска информации.
Определять необходимые источники информации.
Планировать процесс поиска.
Структурировать получаемую информацию.
Выделять наиболее значимое в перечне информации.
Оценивать практическую значимость результатов поиска.
Оформлять результаты поиска
	Номенклатура информационных источников применяемых в профессиональной деятельности.
Приемы структурирования информации.
Формат оформления результатов поиска информации.


	ОК.03 
	Определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности.
Выстраивать траектории профессионального и личностного развития.
	Содержание актуальной нормативно-правовой документации.
Современная научная и профессиональная терминология.
Возможные траектории профессионального развития  и самообразования.

	ОК.04. 
	Организовывать работу коллектива и команды.
Взаимодействоватьс коллегами, руководством, клиентами
	Психология коллектива.
Психология личности
Основы проектной деятельности

	ОК.05 

	Излагать свои мысли на государственном языке.
Оформлять документы.
	Особенности социального и культурного контекста.
Правила оформления документов.

	ОК.06  

	Описывать значимость своей специальности.
Презентовать структуру профессиональной деятельности по специальности.
	Сущность гражданско-патриотической позиции.
Общечеловеческие ценности.
Правила поведения в ходе выполнения профессиональной деятельности.

	ОК 07.

	Соблюдать нормы экологической безопасности.
Определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности.
Соблюдать нормы экологической безопасности.
Определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности
	Правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности.
Основные ресурсы задействованные в профессиональной деятельности
Пути обеспечения ресурсосбережения.

	ОК 09.

	Применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач.
Использовать современное программное обеспечение
	Современные средства и устройства информатизации
Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности

	ОК 10.

	Понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), 
Понимать тексты на базовые профессиональные темы.
Участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы.
Строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности.
Кратко обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые).
Писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы.
	Правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы.
Основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика)
лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности.
Особенности произношения
правила чтения текстов профессиональной направленности.




2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	48

	в том числе:

	теоретическое обучение
	6

	лабораторные работы (если предусмотрено)
	-

	практические занятия (если предусмотрено)
	26

	курсовая работа (проект) (если предусмотрено для специальностей)
	-

	контрольная работа (если предусмотрено)
	-

	Самостоятельная работа [footnoteRef:1] [1: ] 

	16

	Промежуточная аттестация
	Дифференцированный зачет



2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.  22  Рисование и лепка
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов

	Коды компетенций, формированию которых способствует элемент программы

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1 Специальное рисование и лепка

	Тема 1.Введение. Рисование геометрических фигур
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1.Общие сведения о необходимости грамоты рисования. Предмет «Специальное рисование и лепка» 
	2
	ПК 5.1, 5,3-5.5
ОК1-ОК5, ОК9,
ОК10

	
	2. Общие сведения о прямых линиях, линиях с наклонами, квадрате, ромбе, треугольнике, трапеции, о делении прямой линии на равные отрезки, развитие глазомера.
	
	

	
	В том числе, практических занятий 
	4
	

	
	Практическое занятия № 1,2  Рисование куба и пирамиды. Рисование шара и призмы
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.  Реферат на тему: Геометрические фигуры
	4
	

	Тема 2. Рисование орнаментов
	Содержание учебного материала
	4
	ПК 5.1, 5,3-5.5
ОК1-ОК5, ОК9,
ОК10

	
	В том числе, практических занятий 
	4
	

	
	Практическое занятия № 3,4  Рисование орнаментов
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся. Нарисовать орнамент для тортов и пирожных.
	2
	

	Тема 3.Рисование с натуры


	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1.Общие сведения о рисунке, задачах рисования с натуры, о закономерностях при рисовании с натуры, о передаче светотеневых отношениях, о целостности изображения на рисунке. 
	2
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическое занятия № 5,6  Рисование вазы с цветами. Рисование овощей и фруктов. Рисование животных
	4
	

	
	 Самостоятельная работа обучающихся.  Нарисовать рисунок с натуры на тему: Цветы на грядке
	2
	

	Тема 4. 
Композиция тортов и пирожных
	Содержание учебного материала
	4
	ПК 5.1, 5,3-5.5
ОК1-ОК5, ОК9,
ОК10

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическое занятия № 7,8 Зарисовка тортов и пирожных
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.
Нарисовать торт и красочно оформить его
	4
	

	Тема 5. Основы лепки



	Содержание учебного материала
	6
	ПК 5.1, 5,3-5.5
ОК1-ОК5, ОК9,
ОК10


	
	1.Общие сведение о лепке и ее задачах, о порядке лепки, о материалах и инструментов, используемых для лепки, о лепки и овощей, фруктов, цветов, птиц, животных 
	2
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическое занятия № 9,10  Лепка животных, цветов, овощей, фруктов
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся. Последовательность лепки рельефного и растительного орнамента
	2
	

	Тема 6. Макеты тортов
	Содержание учебного материала
	6
	ПК 5.1, 5,3-5.5
ОК1-ОК5, ОК9,
ОК10

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	6
	

	
	Практическое занятия № 11,12,13  Изготовление и оформление тортов
	6
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.
Выполнить макет пирожного или торта на тему: «Мое изысканное лакомство»
	2
	

	Дифференцированный зачет
	2
	

	Всего 
	32(16)
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1. Для реализации программы учебной дисциплины  должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:
Кабинеттехнологии кулинарного производства,, оснащенный:
учебным оборудованием (доской учебной, рабочим местом преподавателя, столами, стульями (по числу обучающихся), шкафами для хранения муляжей (инвентаря), раздаточного дидактического материала и др.); 
техническими средствами обучения (компьютером, средствами аудиовизуализации, мультимедийным проектором); 
наглядными пособиями (натуральными образцами продуктов, муляжами, плакатами, DVD фильмами, мультимедийными пособиями).

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь  печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендуемых для использования в образовательном процессе.

Печатные издания

1. 1.Иванова. И.Н. Рисование и лепка.- М.: Издательский  дом Академия,2015.
      2. А.Ф. Шембель «Рисование и лепка» для кондитеров – М.: Высш. Шк; 2012 г.

Электронные издания:
1. Композиция. Правила композиции Электронный ресурс. Режим доступа: www.coposic.ru/свободный – Загл. с экрана. Дата обращения 30.08.2013 г.
2. Медиаэнциклопедия ИЗОЭлектронный ресурс. Режим доступа:www.visaginart.nm.ru/свободный – Загл. с экрана. Дата обращения 30.08.2013 г.
3. Искусство web Сайт Саши МихалькевичаЭлектронный ресурс. Режим доступа: www.mikhalkevich.narod.ru/свободный – Загл. с экрана.Дата обращения 30.08.2013 г.
4. Как научиться рисовать Электронный ресурс. Режим доступа:www.paintmaster.ru/свободный – Загл. с экрана.
















[bookmark: _GoBack]

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Результаты обучения
	Критерии оценки
	 Методы оценки

	Знать

	-техника рисунка и ее многообразие;
-техника выполнения рисунка с натуры;
-техника выполнения рисунка с натуры пирожных и тортов;
-композиция в рисунке, последовательность работы над рисунком;
-законы композиции, выразительные средства композиции;
-композиция тортов;
-техника лепки элементов украшения для тортов;
-техника лепки макетов  различной формы.
	Полнота ответов, точность формулировок, не менее 75% правильных ответов.
Не менее 75% правильных ответов.
Актуальность темы, адекватность результатов поставленным целям, полнота ответов, точность формулировок, адекватность применения профессиональной терминологии.

	Текущий контроль
при проведении:
-письменного/устного опроса;
-тестирования;
-оценка результатов выполнения внеаудиторной (самостоятельной) работы 


	Уметь

	-выполнять упражнения по рисованию;
-рисовать различного вида орнамент;
-рисовать с натуры предметы геометрической формы;
- рисовать с натуры предметы домашнего обихода;
- рисовать фрукты и овощи;
-рисовать с натуры пирожные и торты различных форм;
-рисовать торты различной конфигураций, используя выразительные средства композиции;
-выполнять лепку фруктов, овощей, цветов и растительного орнамента;
-выполнять лепку макетов тортов, используя законы композиции.
	Правильность, полнота выполнения заданий, точность формулировок, точность расчетов, соответствие требованиям


-Адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, техник, последовательностей действий и т.д. 
-Точность расчетов
-Соответствие требованиям НД 
и т.д.



	Текущий контроль:
-оценка результатов выполнения практической работы;
- оценка результатов выполнения внеаудиторной (самостоятельной) работы 
- экспертная оценка демонстрируемых умений, выполняемых действий в процессе практических/занятий
Промежуточная аттестация
в форме дифференцированного зачета в виде: -письменных/ устных ответов.




