ДЕПАРТАМЕНТ ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ ТЮМЕНСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ АВТОНОМНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ТЮМЕНСКОЙ ОБЛАСТИ

«ГОЛЫШМАНОВСКИЙ АГРОПЕДАГОГИЧЕСКИЙ КОЛЛЕДЖ»

	Приложение № 17
к ООП СПО ППКРС

по профессии 

Контролер-кассир

12901 Кондитер




Рабочая ПРОГРАММа УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.17. ТОРГОВОЕ ОБОВУДОВАНИЕ
2023 
            Рабочая программа ОП.17. Торговое оборудование разработана для реализации программы профессиональной подготовки и социальной адаптации по профессии по Контролер-кассир, с учетом требований рынка труда на основании ЕКТС, для реализации программы профессиональной подготовки групп социальной адаптации, профессиональной подготовки рабочих по профессии: Контролер-кассир.

Разработчики:

Береснева Рита Николаевна, преподаватель высшей квалификационной категории Государственное автономное профессиональное образовательное учреждение Тюменской области «Голышмановский агропедагогический колледж» 
СОДЕРЖАНИЕ

	1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	7

	2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИУЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	8
13

	4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ


	15


1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
«ОП.17 Торговое оборудование»

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 



Учебная дисциплина ОП.17 Торговое оборудование является обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной программы по профессии Контролер-кассир. 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:   

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания

	Код 

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ОК 01- 
ОК 10
	Производить подготовку измерительного, механического, холодильного технологического оборудования

Использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, холодильное технологическое оборудование

Устранять мелкие неисправности при работе на измерительном, механическом, холодильном, технологическом оборудовании

Соблюдать правила техники безопасности
	Классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования

Средства измерения длины и объема, меры массы и объема, их типы, правила проверки и пользования

Технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию

Устройство и принципы работы оборудования

Типовые правила эксплуатации оборудования

Нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования
Правила охраны труда

Закон о защите прав потребителей


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

«Оборудование торговых предприятий»

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	84

	в том числе:
	

	теоретическое обучение
	26

	практические занятия 
	28

	Самостоятельная работа
	12

	Промежуточная  аттестация проводится в форме дифференцированного зачета 


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем в часах
	Коды компетенций, формированию которых способствует элемент программы

	1
	2
	3
	4

	Тема 1. Мебель для торговых предприятий
	Содержание учебного материала
	8
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Назначение и классификация мебели, требования к ней
	4
	

	
	2.
	Характеристика типов и моделей торговой мебели
	
	

	
	3.
	Подбор, размещение и использование торговой мебели, расчет ее потребности
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	1.
	 Практическое занятие №1 Изучение основных видов мебели
	2
	

	
	2.
	Практическое занятие №2 Оснащение торговых организаций мебелью (расчет необходимых показателей)
	2
	

	Тема 2. Торговый инвентарь
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Назначение и классификация. Требования, предъявленные к торговому инвентарю
	2
	

	
	2.
	Инвентарь для приемки товаров
	
	

	
	3.
	Инвентарь для подготовки к продаже и продажи продовольственных и непродовольственных товаров
	
	

	
	4.
	Рекламно-выставочный и кассовый инвентарь
	
	

	
	5.
	Обоснование потребности в инвентаре и его выбор
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	1.
	Практическое занятие №3 Изучение основных видов инвентаря
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Составление схем:  «Инвентарь для приемки товара»,  «Инвентарь для вскрытия деревянной тары»,  «Инвентарь для вскрытия бочек (деревянных и металлических)»,  «Инвентарь для вскрытия мягкой тары»
	2
	

	Тема 3. Весоизмерительное оборудование
	Содержание учебного материала
	12
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Классификация измерительного оборудования. 
	4
	

	
	2.
	Типы весов, применяемых в торговле, их назначение, требования к торговым весам.
	
	

	
	3.
	Устройство и правила эксплуатации весоизмерительного оборудования
	
	

	
	4.
	Требования техники безопасности и производственной санитарии при эксплуатации весоизмерительного оборудования
	
	

	
	5.
	Меры массы, объема и длины, их типы, правила поверки и пользования
	
	

	
	6.
	Государственный метрологический контроль средств измерения.
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	8
	

	
	1
	Практическое занятие №4 Меры длины, меры объема: виды, их значение, эксплуатация
	2
	

	
	2.
	Практическое занятие №5 Изучение классификации весов, требования к весам 
	2
	

	
	3.
	Практическое занятие №6 Приемы эксплуатации весов различных по принципу действия
	2
	

	
	4.
	Практическое занятие №7 Выбор типов и расчет необходимого количества весов для торговых организаций
	2
	

	Тема 4. Фасовочно-упаковочное оборудование
	Содержание учебного материала
	6
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Классификация фасовочно-упаковочного оборудования, виды и типы
	2
	

	
	2.
	Правила эксплуатации фасовочно-упаковочного оборудования и техника безопасности
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	1.
	Практическое занятие №8 Изучение упаковки для товаров
	2
	

	
	2.
	Практическое занятие №9 Изучение фасовочно-упаковочного оборудования
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся

Составление презентации «Виды упаковки для товаров»
	2
	

	Тема 5. Измельчительно-режущее оборудование 
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Классификация измельчительно-режущего оборудования.  
	2
	

	
	2.
	Машины для нарезания, распиливания и измельчения продуктов.
	
	

	
	3.
	Правила эксплуатации измельчительно-режущего оборудования и техника безопасности
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	1.
	Практическое занятие №10 Изучение измельчительно-режущего оборудования
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся  

Подготовка сообщения «Новинки измельчительно-режущего оборудования»

Составление презентации «Машины для нарезания продуктов»
	2
	

	Тема 6. Подъемно-транспортное оборудование
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Классификация и основные виды подъемно-транспортного оборудования
	2
	

	
	2.
	Погрузочно-разгрузочные и штабелирующие машины, их характеристика
	
	

	
	3.
	Правила эксплуатации и техники безопасности при погрузочно-разгрузочных работах
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	1.
	Практическое занятие №11 Изучение подъемно-транспортного оборудования
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся

Подготовка сообщений по темам: «Грузоподъемные тележки», «Транспортеры»
	2
	

	Тема 7.  Холодильное оборудование
	Содержание учебного материала
	6
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Торговое холодильное оборудование, его классификация.
	4
	

	
	2.
	Виды и устройство торгового холодильного оборудования
	
	

	
	3.
	Правила эксплуатации холодильного оборудования, уход за ним и техника безопасности
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	1.
	Практическое занятие №12 Выбор типов и расчет необходимого количества холодильного оборудования для торговых организаций
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся

Подготовка доклада «Значение холодильного оборудования»

Подготовка сообщения «Способы получения холода, источники охлаждения»
	2
	

	Тема 8. Торговые

 автоматы
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Классификация торговых аппаратов, основные узлы и механизмы, их назначение, устройство и принцип действия.
	2
	

	
	2.
	Правила эксплуатации торговых автоматов.
	
	

	
	3.
	Безопасность труда при обслуживании торговых автоматов.
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	1.
	Практическое занятие №13 Торговые автоматы: назначение и классификация
	2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся

Подготовка сообщения «История торговых автоматов»

Составление доклада-презентации «Автоматы по продаже услуг»
	2
	

	Тема 9. Система защиты товаров
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 1- ОК 7

	
	1.
	Система защиты товаров от несанкционированного выноса товаров в торговых организациях: назначение и классификация, их виды,  устройство, технические  характеристики, эксплуатация. 
	2
	

	
	2.
	Деактиваторы и магнитные съёмники: виды и назначение.
	
	

	
	3.
	Теленаблюдение, мониторы, системы видеонаблюдения. Охранное оборудование: камера, выпуклые зеркала, ALARM.
	
	

	
	В том числе, практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	1.
	Практическое занятие №14 Деактиваторы и магнитные съемники. Теленаблюдение, мониторы и системы видеонаблюдения
	2
	

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачета 
	2
	

	ВСЕГО
	54/66
	


3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Для реализации программы учебной дисциплины предусмотрены следующие специальные помещения:

Кабинет «Организации и технологии розничной торговли»,

оснащенный оборудованием:
- посадочные места по количеству обучающихся;

- доска классная;

- стеллажи для моделей и макетов;

- рабочее место преподавателя;

- ККМ АМС-100К;

- электронные весы Меркурий-315;

- прилавки, витрины, стеллажи
техническими средствами обучения: 

- компьютер с лицензионными программами;

- мультимедиапроектор; 

- экран.

 учебными наглядными пособиями:

- образцы упаковки;

- презентации по темам; 

- инструкционные карты по практическим занятиям;

- комплекты учебно-наглядных пособий по дисциплине.

3.2. Информационное обеспечение обучения

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендуемые для использования в образовательном процессе.

 3.2.1. Печатные издания

Основные источники:

1. Арустамов Э.А. Техническое оснащение торговых организаций. – М.:, Издательский центр «Академия», 2012. – 208 с.
3.2.2. Электронные издания (электронные ресурсы)

1. Бесплатная электронная библиотека онлайн "Единое окно доступа к образовательным ресурсам http://windo.edu.ru - свободный доступ к каталогу образовательных интернет- ресурсов и полнотекстовой электронной учебно- методической библиотеке для общего и профессионального образования.

2. Единая коллекция Цифровых Образовательных Ресурсов http://school-collection.edu.ru.

3. Федеральный центр информационно - образовательных ресурсов (ФЦИОР) http://fcior. edu.ru

3.2.3. Дополнительные источники:

1. Арустамов Э.А. Охрана труда в торговле: Учебник. – М.: Издательский центр «Академия», 2010. - 160с.
2. Парфентьева Т.Р. Оборудование торговых предприятий: учебник. – М.:  Издательский центр «Академия», 2010. – 208 с.
3. Яковенко Н.В. Кассир торгового зала. – М.: Издательский центр «Академия», 2009. – 224 с.
4. Никитченко Л.И. Оборудование торговых предприятий: рабочая тетрадь. – М.: Издательский центр «Академия», 2009. – 96 с.
Интернет-ресурсы:

1. www.kkm.su 
2. www.vestor-ru.ru
3. www.tpufa.ru
4. www.vestor-ru.ru
5. www.roskodeks.ru
6. www.zakonrf.info
7. www.gdezakon.ru
8. www.kodeks-a.ru
4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины 
Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.  Контроль проводится по пятибалльной системе.

	Результаты обучения


	Критерии оценки
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Умения
	
	

	Производить подготовку измерительного, механического, холодильного технологического оборудования
	Правильность, полнота выполнения заданий, точность формулировок, точность расчетов, соответствие требованиям

-Адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, техник, последовательностей действий и т.д. 

-Точность оценки

-Соответствие требованиям инструкций, регламентов 

-Рациональность действий  и т.д.
	Экспертная  оценка результатов деятельности обучающихся при выполнении и защите практических работ, при выполнении внеаудиторной самостоятельной работы

	Использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, холодильное технологическое оборудование
	
	

	Устранять мелкие неисправности при работе на измерительном, механическом, холодильном, технологическом оборудовании
	
	

	Соблюдать правила техники безопасности
	
	

	Знания 
	
	Экспертная  оценка результатов деятельности обучающихся при выполнении  тестирования и других видов текущего контроля, при выполнении внеаудиторной самостоятельной работы, при  проведении текущего контроля знаний

	Классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования
	Полнота ответов, точность формулировок, не менее 75% правильных ответов.

Не менее 75% правильных ответов.

Актуальность темы, адекватность результатов поставленным целям, 

полнота ответов, точность формулировок, адекватность применения профессиональной терминологии


	

	Средства измерения длины и объема, меры массы и объема, их типы, правила проверки и пользования
	
	

	Технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию
	
	

	Устройство и принципы работы оборудования
	
	

	Типовые правила эксплуатации оборудования
	
	

	Нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования
	
	

	Правила охраны труда
	
	

	Закон о защите прав потребителей
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