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№
п/п

Наименование
дисциплины

Группа Кол-во
часов

Срок
проведения

Тема занятия Ответственный

1.
2.

МДК.01.02. 
Технология 

термической 
обработки молока

ММ-09/20 4 16.09.22 ПЗ №3 Контроль процесса пастеризации. Обоснование 
режимов и способов пастеризации

Мухаева В.А.

3. 4 30.09.22 ПЗ №5 Микробиологический и физико-химический контроль 
пастеризации сырого молока

4. 4 21.10.22 ПЗ №10 Технохимический, микробиологический и физико­
химический контроль стерилизации сырого молока.

5. 2 28.10.22 ПЗ №14 Контроль санитарной обработки оборудования и 
тары

1. УП.01.02 
Механическая и 

термическая 
обработка молока

ММ-09/20 6 09.09.22 ЛПЗ №2 Влияние термической обработки на физико­
химический состав молока

Статьева Т.А.

2. 6 07.10.22 ЛПЗ №8 Режимы пастеризации молока

3. 6 02.11.22 ЛПЗ №10 Оборудование для пастеризации молока -  ПОУ 
прямого действия

4. 6 25.11.22 ЛПЗ №13 Режимы стерилизации молока
5. 6 02.12.22 ЛПЗ №15 Оборудование для охлаждения молока

1. МДК.03.01 
Технология 

производства 
различных видов

ММ-19-1-9 6 20.09.22 ЛР №6 Изучение технологии сладкосливочного масла на 
предприятии

Мухаева В.А.

2. 4 27.09.22 ЛР №7 Изучение технологии кислосливочного масла
3. 4 11.10.22 ЛР №8 Изучение технологии масла сливочного" с
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сливочного масла вкусовыми наполнителями: кофе, какао, фруктовые 
сиропы, мед. Изучение способов подготовки и внесения 
наполнителей

4. 4 11.11.22 ЛР №9 Исследование состава комбинированного масла

5.
4 18.11.22 ПЗ №20 Назначение, устройство, принцип действия 

автоматов для фасования масла в мелкую тару (брикеты, 
стаканчики, коробки)

1. УП.03.01 
Производство 

различных видов 
сливочного масла

ММ-19-1-9 6 23.09.22 Анализ и контроль качества перерабатываемого сырья Статьева Т.А.

2. 6 14.10.22 Выполнение основных технологических расчетов при 
производстве сливочного масла различными способами

3. 6
_____

04.11.22 Выполнение процессов выработки масла методом 
преобразования высокожирных сливок

Старший мастер Пинигин С.М.


